Notana

Restaurant | Café

NOS FORMULES

BUFFET MEZZE @ FORMULE ROTANA
VEGETARIEN A VOLONTE Buffet végétarien maison a
Sélection de MEZZES frais de volonté + plat au choix avec
saison, Fait maison accompagnement d la carte
17.90€ 24.90€
PLAT AVEC ETUDIANT
ACCOMPAGNEMENT (Sur présentation de la carte)
Au choix sur la carte A emporter: -15%
19.90€ Sur place: -10%

[E BUFFET Y

Un délicieux buffet froid a volontég,
comprenant une variété de
mezzés de saison faits maison.

Houmous | Falafel | taboulé
Moutalab | Fattouchel Feuilles de vignes

Khiar bi Leben | Boulgour de Iégumes| Batata Harra
Salade Zeitoun | Salade Makdous | betterave
| Mohammara |

17.90€



N

NOS MEZZES ET
ENTREES CHAUDES

A PARTAGER (OU PAS...)
Tous les Mezzés sont au prix unique de 6.90€

SAMOSAS (3 PIECES AU CHOIX) @
Fromage, viande, épinards

FETE HOUMOUS ¥

Pois chiche, sauce sésame, yaourt, ail & pain libanais

HOUMOUS CHAWARMA
Houmous accompagné de viande chawarma

AILES DE POULET CITRONNEES
Ailes de poulet marinées au jus de citron, ail et coriandre

AILES DE POULET GRILLEES
Ailes de poulet grillées, marinées aux épices orientales et [égérement

relevées

KEBBE MEKLIYE (3 PCS)
Beignet formé de viande hachée & boulgour

ARAYESS JEBNE @

Galette fourrée a la mozzarella, emmental et feta

ARAYESS LAHME
Galette fourrée a la viande hachée épicée, tomate, poivron, oignon et persil

SOUPE DE LENTILLES &
Velouté traditionnel libanais relevé d'un filet de citron et parfumé au cumin

SOUPE DE CHAMPIGNONS
Velouté de champignons frais, subtilement relevée a I'ail et aux

herbes orientales

6.90€

HORS FORMULE
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NOS RECETTES
TRADITIONNELLES

MENDI

Cuisse de poulet désossée cuite au feu de bois et
accompagnée de riz épicé libanais

SEMEK MECHOUI (+4€)
20mn de préparation

Dorade royale, sauce du chef, accompagnée de
riz ou frites maison

[AHME BEL FAKHARAH (+2€)
20mn de préparation

Mijoté de viande aux choix (kefta, poulet,
brochettes ou cételettes d’agneau) a la
sauce tomate & au fromage libanais, cuit au
four & servi dans un pot en terre cuite

FETE KEFTA

Viande hachée épicée, yaourt, pain libanais grillé, riz,
salade, houmous & sauce sésame

FETE CHAWARMA
Emincé de poulet épicé, yaourt, pain libanais grillg, riz, salade,
houmous & sauce sésame

19.90€ platseul

24.90€ cavec le buffet a volonté
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NOS GRILLADES

Tous nos plats sont servis avec riz aux saveurs orientales ou frites maison,
pour une assiette compléte et savoureuse.

CHICHE-TAOUK
Brochette de poulet grillé marinée aux épices, salade, houmous & sauce a l'ail

CHAWARMA
Emincé de poulet mariné aux épices, salade, houmous & sauce & l'ail

BROCHETTE D’AGNEAU (+2€)

Brochette d'agneau grillée & parfumée aux herbes, salade, houmous & sauce
sésame

COTELETTES D’AGNEAU (+2€)
Ailes de poulet grillées, marinées aux épices orientales et [égérement

relevées

MAKANEK
Merguez parfumées aux épices a la libanaise, salade, houmous & sauce sésame

KEFTA
Brochette de boeuf haché, oignons, persil, salade, houmous & sauce sésame

KEFTA TRABLES

Brochette de viande hachée, caviar d’aubergine, pain libanais grillé, salade,
houmous & sauce sésame

KEFTA OLIVES ET CHAMPIGNONS
Brochette de viande hachée aux olives, champignons, salade, houmous &
sauce sésame

KEFTA AUX PISTACHES OU AU NOIX
Brochette de viande hachée aux pistaches ou noix, salade,

houmous & sauce sésame
19.90€ platseul

24.90€ avec le buffet a volonté
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NOS ASSIETTES

(+5€ avec formule buffet & volonté)

ASSIETTE CEDRE (1 PERS.)
Brochette kefta + brochette taouk

21,90€

ASSIETTE LIBANAISE (I PERS.)
Brochette de taouk, brochette kefta & brochette de chawarma
22,90€

ASIETTE ROTANA (1 PERS.))
Kefta, taouk, cotelette d’agneau, chawarma poulet

24,90€

ASSIETTE MIXTE (2 PERS.)

Brochettes de kefta, de taouk et de chawarma, cotelettes
d'agneauy, riz, pommes de terre frites

43,90€

ASSIETTE ROYALE (4 PERS.)

Brochettes de kefta, taouk & chawarma, cotelettes d’‘agneau,
accompagnées de riz, pommes de terre frites

Cette formule comprend un dessert + café ou thé au choix
100€

(+5€ avec formule buffet & volonté)

N
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NOS DESSERTS

MOUHALABIEH 4,90€ TRIO DE GATEAUX 6,00€
Flan libanais parfumé a la ORIENTAUX OU ) )

fleur d'oranger, saupoudré LOUKOUMS + CAFE OU THE

d la pistache et notes de 3 piéces de baklavas [ loukoums

miel au choix (pistoche, chocolat, noix
GLACES (3 BOULES ~ 5,00¢  oudmande)

Vanille, chocolat, pistache, KENAFAH 6,50€
fraise, citron, mangue,
passion, noix de coco
(selon saison)

Patisserie a la pate kadaif, fourrée au
fromage frais arrosé de fleurs
d’oranger, saupoudrée de pistaches

TIRAMISU 5’00€ Oou mascdrpone

BAKLAVA 2,20€ FONDANT AU CHOCOLAT 5,00€

NOS BOISSONS

AYRAN MAISON 3,50€ MOJITOS (sans alcool) 5,90€
Boisson lactée rafraichissante Citron ou blueberry

a base de yaourt PINA COLADA (sansalcool) 5,90€
SODAS 3.50€ /S DE FRUIT MAISON  5,00€

Coca-colq, jus d'orange,
schweppes, fanta, freeze, sprite,

orangina, oasis tropical, ice tea.. LIMONADE MAISON 3,50€

4.00€ Orgeat, violette, fraise,
) grenadine, péche, myrtille...

Fraise, ananas ou avocat

BARBICAN/ LAZIZA
Biere libanaise sans alcool

EAU (Evian, San Pellegrino) SIBOPS 2,50€
50cl ou100c! 3,00€[4,00€ Fraise, ananas ou avocat

CAFE ESPRESSO 1,90€
CAFE ALLONGE 2,20€
THE ALAMENTHE  2,00€



